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MALBEC
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VARIETALES l COSECHA l FECHA DE COSECHA l ALCOHOL 1 ACIDEZ / PH
Malbec l 2019 l entre el 2 y 9 de Abril l 14,5% vol ‘ 6,00g/1; 3,6

VINEDOS % @& CRIANZA
100 % Valle de Uco, Altamara - Vista Flores. Crianza en barriles de roble Francés y Americano durante 12

a 14 meses.

SUELOS <wim
ALTAMIRA: Suelos franco a franco arcillosos; con <
S «f/ [/ . NOTAS DE DEGUSTACION
hresencia de cantos rodados calcdreos en el subsuelo. . L
) / i ) ) } A la vista presenta color rojo violdceo, con destellos azulados.
VISTA FLORES Suelos con escasa materia orgdnica y . . ) .
- nidd variabl - ; 2 En nariz predomanan las frutas rojas maduras y de carozo
hrofundad variable entre 50 cms y 1,2 metros. g -
. prof tod d d . como ctruelas, cerezas negras y frambuesas, entretejidas con
La presencia de gran cantidad de arena y piedras circulares . . o :
! S - oy suttles notas de vainillas aportadas por el roble.
de gran tamaiio en profundidad los hacen muy permeables . .
° ¢ j/ ; } D! En el paladar es de impacto dulce, en donde se encuentran
y de buen drenage, con presencia de piedras pequerias . , . » .
- o . o sabores de frutas negras y rojas, de buena tension y frescura,
curculares o "ouzjarros” en superficie. . . - -
sy perf con taminos bien integrados y estructurados, que le dan un

Jinal largo y persistente.

FERMENTACION 8
Maceracion prefermentativa durante 72 horas.
Fermentacion en tanques de acero ioxidable, con
maceraciones totales entre 15 y 24 dias a temeraturas de

hasta 28°C.
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