VARIETALES COSECHA FECHA DE COSECHA ALCOHOL ACIDEZ /PH
Malbec Primera Semana de Abril; Cabernet 14,5%vol | 6,00¢/l;3,63

Malbec 50%;Cabernet Sauvignon 27%; 2019 J
Sauvignon 17 de Abril. Petit Verdot 15 de Abril

Petit Verdot 20%; 3% Merlot
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100% Valle de Uco. Malbec Proveniente de Los Arboles y Campo Crianza en Barriles de Roble Francés durante 12 meses,
Los Andes - Tunuyan. Cabernet Sauvignon 60% nuevo, tostado medio. Clarificacion Natural.
Gualtallary - Tupungato. Petit Verdot de Los Arboles - Tunuyan.
Merlot La Consulta. 9 NOTAS DE DEGUSTACION
Color Rojo Violaceo Intenso, Nariz muy compleja, que va
SUELOS M revelando aromas de especias, frutas rojas confitadas, canelay
Suelos Diversos, mayoritariamente Aluvionales, de buena chocolates. Boca de muy buen volumen y estructura, gran
permeabilidad y fertilidad media a baja. sedosidad, recuerdos de chocolate amargo, y de final sucrosoy

persistente.
FERMENTACION ~E}
Fermentacion alcohélica con levaduras seleccionadas.
100% Fermentacion Malolactica.
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