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VARIETAL l ANADA l FECHA DE COSECHA l ALCOHOL l ACIDEZ / PH
° ° ° °
Malbec l 2023 l segunda quincena de marzo l 14% vol ‘ 6,00g/1; 3,65
y primer semana de abril

VINEDOS %  @® CRIANZIA
100 % Valle de Uco (Altamira - Vista Flores). Crianza en barriles de roble francés y americano durante

12 meses parcial.

SUELOS i
ALTAMIRA: Suelos francos arcillosos;
con presencia de canto rodado calcdreos en el subsuelo.
VISTA FLORES: Suelos con escasa materia orgdnica y

profundad variable entre 50 centimetros y 1,2 metros.

$ NOoT4S DE DEGUSTACION
Color violdceo, donde se destacan las frutas rojas frescas,
maduras y confitadas con un toque de vainilla, tabaco y

) ; } chocolate aportados por su crianza en Madera.
La presencia de gran cantidad de arena y piedras
S -

curculares de gran tamario en profundidad los hacen muy
permeables y de buen drenaje, con presencia de piedras

pequeiias circulares o "guyarros” en superficee.

FERMENTACION ~8
Maceracion prefermentativa durante 72 horas.
Fermentacion en puletas de concreto, con maceraciones
lotales entre 15 y 24 dias. Temperaturas de

Jermentacion hasta 27 °C.
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